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DIPLOMADO EN INNOVACION Y SUSTENTABILIDAD ALIMENTARIA

DESCRIPCION
DEL PROGRAMA

Este diplomado aborda los retos actuales en la produccién de alimentos, centrando
la atencidn en lainnovaciény sustentabilidad. Explora soluciones para el desarrollo
de sistemas alimentarios responsables y la seguridad alimentaria global.

OBJETIVO
GENERAL

Capacitar a los participantes en el disefio y aplicacion de estrategias innovadoras
y sostenibles en el sector alimentario.

OBJETIVOS
ESPECIFICOS

Entender los principios de la sustentabilidad aplicados a la alimentacion.
Desarrollar habilidades para la gestion de proyectos innovadores en
alimentacion.

Promover practicas alimentarias que contribuyan a la seguridad alimentaria

y nutricional.

;A QUIEN ESTA
DIRIGIDO?

Profesionales en ciencias agroalimentarias, nutricidon, gastronomia y areas
relacionadas con la cadena de suministro de alimentos.

MALLA
CURRICULAR

Aproximacion al Aprendizaje con Tecnologias
Sistemas Alimentarios y Sustentabilidad
Innovacion en Tecnologias Alimentarias

Gestion Sostenible de la Produccion de Alimentos

Politicas Publicas y Seguridad Alimentaria
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